
 



Структура и содержание учебного курса 

№ Наименование разделов Всего 
часов 

В том числе 
Лекции Практические 

1 Начальная настойка. Работа со справочниками 
(«Продукты», «Блюда») 

14 4 10 

2 Складской учет 14 4 10 
3 Составление меню 22 4 18 
4 План-меню 14 2 12 
5 Формирование документов 6 1 5 
6 Итоговая аттестация  (Зачет) 2  2 
 Итого 72 15 57 
 


