


Учебный план 
    программы повышения квалификации   рабочей профессии «повар» 

 
Категория слушателей: повара, имеющие соответствующую профессию и 
квалификационный разряд (3,4,5) 
Срок обучения: 280 час 
Форма обучения:  очно-заочная  
 
 
 
№ п/п Учебные дисциплины и профессиональные 

модули 
Количество часов  

Повар  
3-го 
разряда  

4-го 
разряда  

5-го 
разряда 

ОП1  Основы рыночной экономики 20 20 20 
ОП2  Основы физиологии питания, санитарии и 

микробиологии 
10  10 10 

ОП3  Основы товароведения и оценки качества 
сырья  

10 10 10 

ОП4  Организация производства предприятий 
ОП  охраны труда  

10 10 10 

ОП5  Безопасность жизнедеятельности  10 10 10 
ПМ01 Технология приготовления сложной и 

фирменной кулинарной продукции ОП  
30 30 30 

МДК 01.01  Технология приготовления сложной горячей 
кулинарной продукции 

30 20  

МДК 01.02 Технология приготовления сложных холодных и 
горячих десертов 

 10 10 

МДК 01.03  Фирменная продукция предприятий обществен-
ного питания 

  20 

 Производственное обучение  72 72 72 
ПМ02 Практическое применение Конфигурации 

«1С: Предприятие 8.2. (Общепит)» 
36 36 36 

 Производственная практика 72 72 72 
 Резерв учебного времени 2 2 2 
 Консультации  2 2 2 
 Квалификационный экзамен 6 6 6 
 Итого   280 280 280  

 
 
 


